meni 1

Nusslisalat (Feldsalat) mit gebackenen Auberginen-
réllchen oder mit angemachtem Geissfrischchds

Maisgiiggeli mit Salbei und Speck gebraten,
Wintergemise und Butternuedeli

Dessert

| 18,50 Euro p.Person

meni 2

Rolf Beelers Alpsbrinz und Bindnerfleisch
auf Pinienkern-Lauchsalat

klare Linsensuppe mit Mostdpfelchen

Zanderfilet mit Trauben und Maroni,
Wintergemise und hausgemachten Chnopfli

Dessert

| 23,50 Euro p.Person

meni 3

hausgebeiztes Bachsaiblingfilet mit
karamelisierten Topinambur

Rahmsuppe von frischem Spinat mit Téte de moine

Rinderfilet mit Meerettichkruste, Wintergemise und
Kartoffel-Birnengratin

Dessert

| 28,50 Euro p.Person
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Unsere Snacks sind hausgemacht
und frisch zubereitet.
Wir servieren alles ofenfrisch und warm.

Brotli (Bio- Brot) mit:

grinem Spargel und Biinderfleisch | St. 2,10 Euro
Geissfrischkdse und Tomatenpesto | St. 1,70 Euro
Bergschinken und Pflumli | St. 1,70 Euro
gebeiztem Lachs und Limonencreme | St. 2,10 Euro
gebratenen Krauterseitlingen

und Basilikum | St. 1,80 Euro
getriffeltem Tomme
(kleiner Weichchas) | St. 2,10 Euro

ofenfrische
Schinken- oder Chasgipfeli | St. 1,00 Euro

Chéaschuechli (kleine Kasekuchen

mit herzhaftem Greyerzer, 7 cm) mit:

natur

Spinat und Speck

Lauch, Champignons und Tomaten | St. 1,50 Euro

18 monate alter Alpsbrinz
mit Feigensenf | St. 2,10 Euro

Egli im Bierteig mit Orangenmayonaise”
(mundgerechte Stiicke frisch frittert

auf kleiner Holzgabel serviert)
Chédsstangli mit grinem Spargel® | St.

(* wir empfehlen zu diesen Gerichten
Bedienungspersonal zu buchen)

a
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salat (incl. Brot und Butter):

Bunte Blattsalat mit reichlich Garnitur und
leichtem Dressing a parte p.Port. | 3,40 Euro

Pinien-Lauchsalat mit Dérrtomaten

knackige Lauchstreifen mit gerdsteten Pinienkernen
in Balsamessig und Olivendl, verfeinert mit
getrockneten Tomaten p.Port. | 3,80 Euro

Salat von griilnen Bohnen, Kirschtomaten
und Pfifferlingen” (nach Saison) p.Port. | 4,50 Euro

Lotschentaler Wurstsalat
herzhafter Salat mit Kalbslyoner, Bergchas
und viel frischer Petersilie p.Port. | 4,60 Euro

Waadtlander Kalbfleischsalat

gekochter Kalbstafelspitz, Frihlingslauch

und Paprika in feiner Weissweinessig-
Traubenélmarinade p.Port. | 5,20 Euro

Suppe:

Karbiscremesuppe mit Sprossen 0,25 3,80 Euro

frische Spinatrahmsuppe mit
angemachtem Geissfrischchds a parte
0,251 4,30 Euro

Minestrone ticinese mit frisch

gehobeltem Sbrinz 0,251 4,30 Euro

(* wir empfehlen zu diesen Gerichten
Bedienungspersonal zu buchen)
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Maisgliggeli mit Speck und Trauben,
Gemuse und hausgemachte Chnépfli
(Spétzle) p.Port. | 13,50 Euro

Lammkeule geschmort
mit Champignons und Speckcroutons,
Gemise und Rosmarinkartoffeln
p.Port. | 14,20 Euro

Kalbsbraten mit Thymiansauce,
Gemiise und Kartoffelpiree
p.Port. | 14,50 Euro

vegetarisch:

Schmetterlingsniedeli mit Safran,
Kirschtomaten und Salbei

und Berglinsen p.Port. | 7,80 Euro
hausgemachte Quarknocken

auf Blattspinat mit

gebackenen Tomaten p.Port. | 7,80 Euro
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Raclette

Wir servieren Ihnen und Ihren Gasten
,acht Schwyzer” Raclette!

Traditionell frisch unterm Grill geschmolzen
und serviert incl. Salat- und Beilagenbufett
bestehend aus Cornichons, Silberzwiebeln,
Gschwellti (Pellkartoffeln) und gebratenen
Champignons

p.Pers. | 17,50 Euro

Fondue

Wahlen Sie aus unseren Hausmischungen
mild, kraftig oder moitié-moitié.

Auch unser Fondue gibt es incl. Salat- und
Beilagenbufett bestehend aus Cornichons,
Silberzwiebeln, Gschwellti (Pellkartoffeln)
und gebratenen Champignons

p.Pers. | 17,50 Euro
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Die ganze Schweiz im Meni!

Wir servieren lhnen ein kulinarischen Alpenrundflug
Uber die Schweiz. Kalte und warme Kostlichkeiten,
auf kleinen Tellern oder Schalchen angericht

ganz unkompliziert im Stehen zu geniessen.

Bodensee-Egli auf Herdopfelsalat
Barschfilet auf pikantem Kartoffelsalat

Bunder Pizokeln mit Mangold und Fonduta
Buchweizenspatzle auf Mangold mit
geschmolzenem Kase

Tessiner Kirbisrisotto mit Maroni
aus echt Tessiner Arborioreis mit Esskastanien

Papet vaudoise
herzhaftes Waadtlander Lauchgemise mit Wurst

Zurcher Geschnetzeltes auf Roschti
Das wohl bekannteste Schweizer Gericht

Vacherin Mont d’0r mit Gschwellti
Den berihmten Weichkdse gibt es nur im Winter!

Riieblischnitte mit Rahm
Mohrenkuchen mit geschlagener Sahne
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Kaseplatte
Kase aus der Theke incl.Brot u. Butter
| Preis nach Gewicht + 10 Euro

Dessert
Schoggimousse mit glasierten Maroni
p.Port. | 3,50 Euro

Trauben-Mascarponemousse
p.Port. | 3,50 Euro

Rueblischnitte mit Rahm
p.Port. | 3,50 Euro

“@Grosis Grieschopfli”
Griesflammeri mit Himbeersauce
p.Port. | 3,50 Euro

Fur einige Gerichte/Men(s ist unbedingt Personal
bzw. extra abzurechnendes Equipment erforderlich.

Wir beraten Sie gerne und stehen fir lhre Fragen
und Vorschlage gern zur Verfigung.
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Rivella

rot/blau(kal.-arm)/grin(mit Grintee)

0,331 1,30 Euro
1,01'] 1,80 Euro
0,21 1,20 Euro
0,21 1,20 Euro

0,331 1,30 Euro

0,751 | 2,00 Euro
0,51 1,50 Euro

Rivella rot/blau
Coca-Cola
Fanta, Cola light
Valser Mineralwasser (m. Kohlens.)
Valser Mineralwasser
Evian stilles Wasser
Safte
Apfel klar/trab,
Orange, Rhabarber, Traube 1,01'] 4,00 Euro
Bier
Beck’s 0,331 1,30 Euro
Beck’s gold 0,331 1,30 Euro
Beck’s alkoholfrei 0,331 1,30 Euro
Schneider Weisse Weizen 0,511 1,90 Euro

nur bei uns!!!
swizly- swiss cider mit Holunderblate
500 Alk. 0,331 1,80 Euro

Die xellent-Wodkabar!

Wir mixen lhnen Cocktails mit
xellentSwissVodka und Rivella!

und selbstverstandlich auch andere Cocktails

im Original xellent-Glas 0,2I

Weitere Spirituosen
und Digestif auf Anfrage
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Waadt
Chasselas/Gutedel
Morges AOC, Henri Cruchon, Echichens
1,011 10,20 Euro

Chardonnay
2004 Morges AOC, Cuvee Gourmande,
Henri Cruchon, Echichens 0,751 | 15,50 Euro

Graubiinden

RieslingxSilvaner

2004 Malanser, Scadenagut P. Wegelin, Malans
0,751 13,50 Euro

Wallis
Fendant/Gutedel
2004 Fendant Le Pirouette,
A. Mathiert&fFils, Salgesch VS 0,751 11,00 Euro
Johannisberg/Sylvaner
2004 Salgesch AOC
A. Mathiert&fFils, Salgesch VS 0,751 13,50 Euro
Heida
2004 Gletscherwein AOC, 0. Chanton, Visp

0,751 17,00 Euro

Petite Arvine

2004 Tschafen, 0.Chanton, Visp 0,75l | 18,00 Euro

Sekt
Brut blanc Methode traditionelle

Henri Cruchon, Echichens VD 0,751 | 21,00 Euro
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Waadt

Salvagnin rouge
Morges AOC, Henri Cruchon, Echichens
1,011 10,20 Euro

Gamaret
2004 Les Feriades Morges AOC, H.Cruchon, Echichens
0,751'] 13,50 Euro

Graubiinden
Pinot noir
2004 Malanser AOC,
PWegelin Scadenagut, Malans 0,751'] 14,20 Euro
wallis
2004Dole du Valais
A.Mathier & Fils, Salgesch 0,751'] 13,50 Euro
Aargau
2002 Pinot noir Malbec
Im Lee Déttingen AOC,
Weingut zum Sternen, Wiirenlingen AG

0,751'] 21,00 Euro <4 /

2002 Pinot noir reserve barrique
Kloster Sion Klingnau AOC
0,75l | 34,00
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